Per cominciare

Prosciutto crudo di Parma “Casa Graziano” 20 mesi e pain brioche € 17,00

fatto in casa (1%*)

Ostriche Krystale e salsa mignonette (1l1) € 5,50
(per pz)

Selezione di formaggi artigianali con marmellate fatte in casa (1*,7) € 16,00

Sgombro leggermente affumicato, pesche, caprino e mandorle al limone € 18,00

(4,7,12*,15*:1,3,5,6,7,8,9,10,12)

Piovra in insalata con salsa guacamole, crumble di olive taggiasche(4) € 18,00

Zucchina, crema di peperoni e feta, cipolla croccante (1*,7%*) € 16,00

Uovo all’apparenza croccante, spuma di patate, € 15,00

alice del Cantabrico (1,3,4%*,7)

Per continuare

Spaghettoni Mancini aglio olio e peperoncino su € 16,00

fonduta di Grana Padano (1,3*,7%)

Fettuccine al basilico fatte in casa, crema di burrata e datterini € 18,00

(,3,7*,15%:1,3,5,6,7,8,9,10,12)

Risotto al nero e seppia cruda allo zenzero- min 2 pers.(4,7%) € 24,00
(per pers.)

Calamari grigliati, pesto Genovese, patate e fagiolini (4,12) € 26,00

Baccala in zuppetta di cocco leggermente piccante, € 25,00

lemongrass, coriandolo (1,4,10,11)

Pollo speziato, berberée e friggitelli (7*,8%,15:12) € 25,00

Tataki di manzo e maionese al wasabi (3*,6,9*%,10%) € 25,00

Per finire

Variazione di cioccolato (1,3,7,12) € 10,00

Panna cotta, biscotto al burro salato e albicocche

al pepe verde (1*,7) € 10,00

Créme brilee (3,7) € 10,00

Sorbetto alla frutta (15:1,3,5,6,7,8,9,10,12) € 4,00

- EVENTUALE SECONDA PANIERA: € 3,00 - OLIO D'OLIVA: € 2,00

ALLERGENI: 1 glutine; 2 crostacei; 3 uova; 4 pesce; 5 arachidi; 6 soia; 7
latte; 8 sedano; 9 senape; 10 sesamo; 11 molluschi; 12 frutta a guscio; 13
anidride solforosa; 14 lupini; 15 tracce; * chiedete per info

11 pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del regolamento(CE) 853/2004,allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera d, punto 3
Alcuni prodotti di difficile reperibilitd vengono da noi conservati a -18° per garantirne la, naturale freschezza,






